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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

FORMATO PLAN DE COMPRAS CONSOLIDADO MENSUAL ASOCIADOS
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LOCALIDAD: CIUDAD BOLIVAR
UNIDAD OPERATIVA: JARDIN INFANTIL EMMA YANTONIO

COORDINADOR O RESPONSABLE: CARLOS E SAENZ
MES: JUNIO ANO: 2026

CONTRATO: 8424

SERVICIO SOCIAL: CONFINANCIADO
OPERADOR: FUNDACION CASTILLO SAN LUCAS

D) AR FECHA U’\“'A'EDQI%EE “1al 5 _8al_12 ~15_al 19 _22al_26 30al 30
ALIMENTOS SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA4 | SEMANA 5 LOTAL
RROBUSIO (Kg, g, CC) MENU MENU MENU MENU MENU
Carne de cerdo GR 0
C Carne de res GR 0
A Carne de res Molida GR 6500 6500
R Corazones de Pollo GR 0
N GR 0
E Higado de res GR 0
S Mollejas de pollo GR 0
Pajarilla GR 0
Pechuga GR 0
FECHA U'\JEDS%EE _1al 5 _8al_12 _15_al _19_ _22al_26 30al 30
SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA TOTAL
PRODUCTO (Kg. g, CC) MENU1 MENU 2 MENU 3 MENU 4 MENU
Aceite Cc 1000 1000
Ajonjoli GR 0
Arroz GR 2500 2500
Arverja verde GR 0
BOCADILLO GR 0
Avena en hojuelas GR 0
Avena Molida GR 0
Azucar GR 500 500
Canela en polvo GR 0
A Cebada perlada GR 0
B Chocolate GR 0
A Conchitas GR 0
Fecula de maiz GR 0
R -
R Fideos GR 0
o Frijoles GR 0
Harina Arepa GR 1500 1500
T Harina de platano GR 0
E Harina de trigo GR 0
8 Lentejas GR 2000 2000
Maiz Peto GR 0
Margarina GR 500 500
Miel GR 0
Panela GR 1000,0 1000
HOJUELA DE MAIZ GR 2400 2400
Pasta Tallarines GR 0
Pastas Tornillos GR 0
Sal GR 500 500
Spaguettis GR 0
Uvas pasas GR 0
leche condesada GR 0
SALSA DE TOMATE GR 0
CANELA EN ASTILLA GR 60
FECHA U',\\‘/:EDS%EE _1al 5 _8al_12 _15_al _19_ _22al_26 30al 30
5 SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA TOTAL
RP PRODUCTO (Kg. g, CC) MENU1 MENU 2 MENU 3 MENU 4 MENU
E A L Arracacha GR 0
R I A Colicero GR 0
c CT Papa comun GR 0
U E A Papa Criolla GR 6000 6000
L SN Papa Pastusa GR 500 500
o (0] Papa Sabanera GR 0
s Y S Platano Maduro GR 0
Platano Verde GR 0
! Yuca GR 0
0
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UNIDAD DE

DGR FECHA e _lal 5 _8al_12 ~15_al 19 _22al_26 30al 30
ALIMENTOS SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA4 | SEMANA 5 LOTAL
RROBUSIO (Kg, g, CC) MENU MENU MENU MENU MENU
FECHA UR}'ES%EE _1al 5 _8al_12 _15_al _19_ _22al_26 30al 30
SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA TOTAL
PRODUCTO (Kg. g, CC) MENU1 MENU 2 MENU 3 MENU 4 MENU
Acelga GR 0
Aguacate GR 0
Ahuyama GR 0
Ajo GR 0]
Apio GR 0
Arverja verde GR 0
Calabaza GR 0
Cebolla Cabezona GR 0]
Cebolla Larga GR 2000 2000
\4 Cilantro GR 250 250
E Espinaca GR 0]
R Frijol Verde GR 0]
D Habichuela GR 0]
U Laurel GR 0
R Lechuga GR 0
A Maiz Desgranado GR 0]
S Oregano GR 0
Pepino Guiso GR 0
Perejil GR 500 500
Pimenton GR 0
Remolacha GR 0
Tomate GR 0
Tomillo GR 0
Zanahoria GR Y
GUASCAS GR 0]
pepino combro GR 0
0
0
FECHA U'\JEDS%EE _1al 5 _8al_12 _15_al _19_ _22al_26 30al 30
SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA al
PRODUCTO (Kg. g, CC) MENU1 MENU 2 MENU 3 MENU 4 MENU
Banano GR 11000 11000
Curuba GR 0
AGUACATE GR 0
Feijoa GR 0
Fresa GR 0
Granadilla GR 0
F Guanabana GR 0
R Guayaba GR 0
u Limon GR 0
T Lulo GR 0
A Mandarina GR 0
Mango GR 16500 16500
S Manzana GR 0
Maracuya GR 0
Melon GR 0
Mora GR 0
Naranja GR 0
Papaya GR 0
Patilla GR 0
Pera GR 0
Pifa GR 9000 9000
Tomate de arbol GR 0
uva isabelina GR 3000 10000 13000
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GRUPO DE

FECHA

UNIDAD DE
MEDIDA

_lal_5

_8al_12

_15_al _19_

_22al_26

30al 30

ALIMENTOS

PRODUCTO

(Kg, g, CC)

SEMANA 1
MENU

SEMANA 2
MENU

SEMANA 3
MENU

SEMANA 4
MENU

SEMANA 5
MENU

TOTAL

FECHA

UNIDAD DE
MEDIDA

_lal_5

_8al_12

_15_al _19_

_22al_26

30al 30

PRODUCTO

(Kg. g, CC)

SEMANA 1
MENU1

SEMANA 2
MENU 2

SEMANA 3
MENU 3

SEMANA 4
MENU 4

SEMANA
MENU

TOTAL

Almojabana 20GR

GR

ALMOJABANA 30GR

GR

Brownie 20G

GR

CROlssant de queso 30

GR

Croissant de queso 20

GR

olo|o|ofo

Galleta cracker
saborizada

GR

Galleta cracker salada

GR

Galleta de leche

GR

Galleta de Soda

GR

Galleta Wafer

GR

MANTECADA 30GR

GR

Mantecada 20GR

GR

MOGOLLA 30GR

GR

Mogolla 20GR

GR

PANBLANDO30GR

GR

Pan Blando 20GR

GR

OmIuV-—4nOT

PAN COCO30GR

GR

Pan Coco20GR

GR

PANDEBONO30GR

GR

Pan de Bono20GR

GR

PAN HOJALDRADOS30GH

GR

Pan Hojaldrado 20GR

GR

Pan Tajado

GR

PONQUES0GR

GR

Ponqué 20GR

GR
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TORTA
DEBANANO30OGR

GR

Torta de Banano 20GR

GR

TORTA DE QUESO30GH

GR

Torta de Queso 20GR

GR

Tostadas 20GR

GR

Miga de pan

GR
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FECHA

UNIDAD DE
MEDIDA

_lal 5

_8al_12

_15_al _19_

_22al_26

30al 30

PRODUCTO

(Kg, g, CC)

SEMANA 1
MENU1

SEMANA 2
MENU 2

SEMANA 3
MENU 3

SEMANA 4
MENU 4

SEMANA
MENU

TOTAL

Crema de Leche

Lb

Helado

Gr

Kumis

Lts

11

Leche Entera

Lts

Queso Campesino

Lb

500

nom—H40>»r

Queso Doble Crema

Lb

Yogurt

Lts

Yogurt Griego

Gr
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FECHA

UNIDAD DE
MEDIDA

_lal_5

_8al_12

_15_al _19_

_22al_26

30al 30

PRODUCTO

(Kg, g, CC)

SEMANA 1
MENU1

SEMANA 2
MENU 2

SEMANA 3
MENU 3

SEMANA 4
MENU 4

SEMANA
MENU 5

TOTAL

Huevos

UNIDADES

90

90]
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RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _PATRICIA MARTINEZ TIPO DE DOCUMENTO:__CCN6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___52709120_ CARGO:

_MANIPULADORA

FIRMA :

CARGO: __ MANIPULADORA

Determinar la cantidad de alimentos requeridos por el servicio social para operar el servicio de alimentacion durante un mes.

INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO
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UNIDAD DE
GRUPO DE FECHA VDR _lal_5 _8al_12 _15_al _19_ _22al_26 30al 30
ALIMENTOS SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5 TOTAL
ARCIUCTe (Kg, g, CC) MENU MENU MENU MENU MENU
Diligenciar:

Localidad: localidad en donde esta ubicada la unidad operativa.
Servicio Social: nombre del servicio social al cual corresponde la unidad operativa.
Unidad operativa: nombre de la unidad operativa donde se presta el servicio.

Operador: nombre del operador en asociacion que realiza la ejecucion en la unidad operativa. Para las unidades operativas de operacion directa se escribira SDIS.

Coordinador o Responsable: nombres y apellidos del Coordinador o Responsable de la unidad operativa.

<
o

s: mes (en letra) al que corresponde el periodo.

>
S

0: afio (en numero) al que corresponde el periodo.

Contrato: niumero del contrato y afio vigente para la fecha de diligenciamiento del formato

Fecha: registre por cada semana la fecha de inicio y fin de los dias habiles en que se presta el servicio.

Alimento/Producto: registre el nombre del alimento o producto requerido, debe registrar los alimentos de acuerdo al grupo al que pertenezca, ejemplo: Leche se registrara en el grupo|
de Lacteos

Unidades de medida: registre la presentacion en la que viene el producto a solicitar ejemplo Kilos (Kg), gramos (g).

Total: sume la cantidades por semana de cada alimento que solicitara, con el fin de totalizar los allimentos requeridos para el mes.

Responsable del diligenciamiento: nombres y apellidos en letra legible, tipo de documento, ejemplo: CC/CE. Nimero de documento y cargo de la persona encargada de registrar la
informacion.




